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CONCURSO PUBLICO i Universidad CRITERIOS PARA

CONTRATACION TEMPORAL
PERSONAL INVESTIGADOR 1l Zaragoza RESOLVER EL CONCURSO
N'PROCEDMENTO  [PUI/201S- 730 |wrLazasconvocapas | A |
CATEGORIA N3 INVESTIGADOR INICIADO | F. convocatoria |
DEPARTAMENTO ~ |PRODUCCION ANINMAL Y CIENCIA DE LOS ALIMENTOS
GENTRO. .~ = FACULTAD DE VETERINARIA
ANEXO |

La Comisién de seleccién que resuelve el concurso resefiado, en la sesion constitutiva celebrada el (indicar lugar y

fecha) , establece los siguientes criterios para resolver el concurso objeto de
esta plaza, que serviran de método de cuantificacion para los miembros de esta comision.

CRITERIOS PARA RESOLVER EL CONCURSO:

Apartado 1:  Formacion Académica Puntos: 40
Titulacion académico de la LicenCiatura. ..o e cee oo e hasta 10 puntos.
Expediente académico del Master...........c.c.vmsesseecssseesssesmesnensen. hasta 10 puntos.
Formacidn certificada en calidad............cccoesuseresnenemnecsnsssssnsessnen.n. hasta 10 puntos.
NOta fiN@l el IMASTEN......cveuerercreeeee s srens s et seseesens e seeeseeseesssrsssanes hasta 10 puntos.
Apartado 2:  Actividad Investigadora Puntos: 60

Se valorara especialmente todo lo relacionado con las contribuciones a nivel del sector de la carne y el pescado:

Publicaciones  cientificas  (relacionadas principalmente con la calidad de carne y  pescado

frescos)... 1 arsedanainais e sEaes s o SRS R R SR S SR R ST hasta 10 puntos.
Participacion en proyectos y contratos de investigacion............uwmennn.......hasta 10 puntos.
Asistencia a conferencias, CONEresos, CUIS0S........erieeesiecereeeereeeeeseseeesesees hasta 10 puntos.

Experiencia investigadora previa en:

Andlisis Fisico-Quimicos de carne fresca y productos elaborados.........cooun............hasta 5 puntos
Andlisis Microbiolégicos para caracterizar la vida Gtil de los productos...................... hasta 5 puntos
Andlisis Sensorial y determinacién de perfiles de deterioro......coceeevecesesesveenennn.on... hasta 10 puntos
Modelizacién de aspectos de calidad en carne mediante andlisis multivariante........ hasta 10 puntos

Lo que se hace publico para general conocimiento, de conformidad con lo dispuesto en la base 4.4 de la convocatoria.
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