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La Comision de seleccion que resuelve el concurso resefiado, en la sesion constitutiva celebrada el 10/01/2022
EN LA FACULTAD DE VETERINARIA DE LA UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA, establece los siguientes criterios para

resolver el concurso objeto de esta plaza, que serviran de método de cuantificacion para los miembros de esta

comision.
CRITERIOS PARA RESOLVER EL CONCURSO:

Apartado 1: Experiencia Puntos: 60

- Experiencia demostrable en biocontrol: seleccion de microorganismos, estudio de su actividad in vitro e in vivo en
cultivos hortofruticulas, aplicaciones en precosecha y postcosecha: (10 puntos/afio).........cccccccevveeerenrenee hasta 30 puntos
- Utilizacion contrastatable de técnicas cromatograficas de andlisis y técnicas de biologia molecular (5
o101 (0TS =T To ) AP hasta 15 puntos
- Experiencia en analisis microbiolégico de alimentos de origen vegetal (5 puntos/afio) ............. ......... hasta 10 puntos
- Experiencia en laboratorio de analisis fisico-quimico, sensorial y nutricional (compuestos fendlicos, antocianos,
flavonoides, actividad antioxidante...) de alimentos de origen vegetal (5 puntos/afio)..............................nasta 5 puntos
Apartado 2: Curriculum Vitae — Formacion Puntos: 40

- Participacion en proyectos de investigacion sobre tecnologias postcosecha y transformacion y analisis de productos
hortofruticolas (5 PUNTOS/PrOYECIO).........euiireiitiie ettt hasta 20 puntos
- Asistencia a cursos, foros, jornadas y seminarios relacionados con tecnologias postcosecha, procesado hortofruticola
Y DIOCONTIOl (2,5 PUNTOS/CUISO). .....eiiieieiitie et ettt ettt bt ettt ettt et sa e e st e e e e s nne e eb e e enbe e e hasta 5 puntos
- Asistencia y participacion en congresos nacionales e internacionales de maduracion y postcosecha de frutas y
hortalizas (5 PUNTOS/CONGIES0)..... .. u ittt e eees hasta 10 puntos
- Coautoria de articulos cientificos relacionados con la calidad y la conservacion de productos vegetales (2,5
S T8 T g (T =T o701 ) hasta 5 puntos

Lo que se hace publico para general conocimiento, de conformidad con lo dispuesto en la base 4.5 de la
convocatoria.

En ZARAGOZA a 10 de ENERO de 2023

Presidente de la Comisién de Seleccion (1)

Fdo.: MARIA EUGENIA VENTURNI CRESPO
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